
VINS CHIL IENS 
À PARIS

AMBASSADE DU CHILI  À PARIS

22 septembre 2017 |  Dégustat ion guidée

V I N S
M O U S S E U X
P I S C O



BRUTALL 
2015
Mirador del Valle
Ránquil, Itata, Chile

VIGNOBLE
Le vignoble Muscat d’Alexandrie, de plus de 70 ans, est 
situé dans les hauteurs de la commune de Ránquil, dans 
le secteur de Cerro Verde. Les vignes sont cultivées sans 
irrigation et conduites en gobelet, à flanc de côteaux.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Légèrement jaune pâle, brillant. 
Nez : Pomme, avec des notes de coings, miel et mandarine, 
qui au repos, fait apparaitre quelques notes de fruits secs : 
noix et amandes.
Bouche : Bulles très fines et consistantes, donnant une 
sensation mousseuse agréable. Très crémeux et persistant 
en bouche avec une bonne acidité.  

BRUTALL
 2015

Muscat d’Alexandrie 100%

APPELLATION
Vallée d’Itata

MÉTHODE
Champenoise

ALCOOL
12%

TEMPÉRATURE DE SERVICE
6 - 8ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 12 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 20 USD
STOCK DISPONIBLE : 1 200 (2017) /  2 500 (2018) 

DISTRIBUITEUR
TIENDA MUNDO RURAL VINOS
CONTACT : Neri QUEZADA 
nquezadan@gmail.com

CONTACT :  Lucia TORRES PEÑAILILLO
luciaetp@gmail.com



DON CLAUDIO 
BRUT 2016
Don Goyo
Ránquil, Itata, Chile

VIGNOBLE
Vignoble situé sur la commune de Ránquil, secteur d’Uvas 
Blancas, près du fleuve Itata. Les vignes ont plus de 150 
ans et sont conduites en gobelet sans système d’irrigation.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Jaune pâle. 
Nez : Forts arômes de pomme verte, pamplemousse, 
pêches au sirop et notes d’agrumes, laissant un goût de 
mandarine sucrée.
Bouche : Bonne acidité et crémeux. Belle mousse blanche, 
telle une couronne aux mille bulles, persistant, avec un 
final rond.

DON CLAUDIO
BRUT 2016

Muscat d’Alexandrie 100%

APPELLATION
Vallée d’Itata

MÉTHODE
Champenoise

ALCOOL
12%

TEMPÉRATURE DE SERVICE
6 - 8ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 12 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 20 USD
STOCK DISPONIBLE : 2 000 (2017) /  3 000 (2018) 

DISTRIBUITEUR
TIENDA MUNDO RURAL VINOS
CONTACT : Neri QUEZADA 
nquezadan@gmail.com

CONTACT :  Carlos CARRASCO ZAPATA
carlosmateo_2550@hotmail.com



SECANO SINGLE VINEYARDS 
CINSAULT ROSÉ 2016
Mora Reyes
Guarilihue, Itata, Chile

VIGNOBLE
Vignoble situé en latitude 36°33’54.12”S, et longitude 
72°40’34.72”O. Vignes plantées sur les coteaux de 
Guarilihue. Sol graniteux. Rendement de 7 000 kilos de 
raisins par hectare.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Rouge violacé. 
Nez : Harmonieux, rappelant beaucoup la variété Cinsault. 
Beaucoup de prunes acides, cerises et petites touches de 
miel. 
Bouche : Reflète la personnalité du cépage Cinsault, 
aromatique et structuré, avec une fraîcheur bien marquée 
et très élégant en bouche.

SECANO SINGLE VINEYARDS 
CINSAULT ROSÉ 2016

Cinsault 100% 

APPELLATION
Vallée d’Itata

ALCOOL
12%

TEMPÉRATURE DE SERVICE
12ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 12 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 20 USD
STOCK DISPONIBLE : 3 000 (2017) /  4 500 (2018) 

DISTRIBUITEUR
TIENDA MUNDO RURAL VINOS
CONTACT : Neri QUEZADA 
nquezadan@gmail.com

CONTACT :  Fabián MORA REYES
fmora@morareyes.cl



MAGENTA 
2016
Magenta
Ránquil, Itata, Chile

VIGNOBLE
Situé dans le secteur de Pueblo Viejo, sur la commune de 
Ránquil. Les vignes ont plus de 40 ans et sont conduites sur 
câble et sans irrigation. Ce vignoble produit environ 1 800 
litres pour moins de 2 000 pieds.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Rouge rubis.
Nez : Arômes subtils de mûres, café doux et laurier. 
Asperges et fruits rouges, tels que des fraises fraîches.  
Bouche : Equilibré, avec une acidité juste pour un vin jeune. 
Sec et crémeux. Doux tanins, enrobant et de persistance 
moyennement légère en bouche. 

MAGENTA
2016

Cinsault  100% 

APPELLATION
Vallée d’Itata

ALCOOL
13%

TEMPÉRATURE DE SERVICE
13 - 15ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 12 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 20 USD
STOCK DISPONIBLE : 2 000 (2017) /  3 000 (2018) 

DISTRIBUITEUR
TIENDA MUNDO RURAL VINOS
CONTACT : Neri QUEZADA 
nquezadan@gmail.com

CONTACT :  Olga CARRASCO
vinosmagenta@gmail.com



% VOL= 14 

PRÓFUGO 
CINSAULT 2016 

Productor: Ronald Vera Llanos 
Composición: 100% Cinsault 
Origen: Valle del Itata-Chile 

VIÑEDO: 
Viñedo ubicado en el sector de Guarilihue 
Alto. Latitud 36°35'21.68"S longitud 
72°41'36.26"O. Suelos graníticos 
erosionados, con pendientes fuertes. Plantas 
con sistemas de conducción en cabeza, de 
más de 40 años de edad. 
 
VENDIMIA: 
La cosecha de realiza la primera quincena de 
abril, completamente a mano y con selección 
de frutas. El transporte de los racimos se 
realiza con sumo cuidado, para no dañar las 
bayas durante el trayecto. 
 
NOTAS DE FERMENTACIÓN: 
Molienda realizada con despalilladora de 
acero inoxidable. Las bayas son levemente 
partidas y maceradas a temperaturas frías 
durante 24 horas, para luego inocular 
levaduras seleccionadas. La fermentación 
maloláctica es incompleta, para no restar 
frescor en este vino joven. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ENVEJECIMIENTO: 
Criado seis meses en barricas de Quercus 
Alba, para darle un toque sutil de madera y 
entregarle notas de menta suave, levemente 
ahumada. 
 
COLOR: 
Rojo cereza con matices violáceos. 
 
AROMAS: 
Elegantes, delicados. bien estructurados, 
como las que recuerdan a frutas como fresas, 
cerezas y frambuesas. 
 
PALADAR: 
Persistencia larga, con taninos sedosos y 
envolventes, que dejan un agradable gusto, 
aguantando grasas cortas. 
 
SUGERENCIA DE SERVICIO: 
Maridar con guisos chilenos y comidas 
mediterráneas, que no sean de mucha 
intensidad. Beber a 16ºC. 

PRÓFUGO 
2016
Vinos de Patio
Guarilihue, Itata, Chile

VIGNOBLE
Vignoble situé sur le secteur de Guarilihue Alto. Latitude 
36°35’21.68”S longitude 72°41’36.26”O. Sols graniteux 
érodés, avec de fortes pentes. Vignes avec système de 
conduite en gobelet de plus de 40 ans.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Rouge cerise, violacé.  
Nez : Arômes élégants, délicats. Bien structurés qui 
rappellent les fruits tels que les fraises, cerises et 
framboises. 
Bouche : Longue persistance, avec des tanins soyeux et 
enrobant, laissant un agréable goût.

PRÓFUGO
2016

Cinsault  100% 

APPELLATION
Vallée d’Itata

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
6 mois

(chêne américain, 5ème utilisation)

ALCOOL
14%

TEMPÉRATURE DE SERVICE
16ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 12 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 20 USD
STOCK DISPONIBLE : 1 500 (2017) /  2 500 (2018) 

DISTRIBUITEUR
TIENDA MUNDO RURAL VINOS
CONTACT : Neri QUEZADA 
nquezadan@gmail.com

CONTACT :  Ronald VERA
vinosdepatio.spa@gmail.com



NÜYÜN 
2016
Vinos de Patio
Guarilihue, Itata, Chile

VIGNOBLE
Vignoble situé sur le secteur de Guarilihue Centro. Latitude 
36°34’35.30”S longitude 72°42’11.60”O. Sols graniteux 
très érodé. Vignes conduites en gobelet, de plus de 50 ans.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Couleur rouge rubis. 
Nez : Vin équilibré en fruits complexes et douces notes de 
bois. Baies noires dominantes, tels que mûres et cerises 
noires, fruits secs et notes de café et pain grillé. 
Bouche : Complexité agréable, apportée par le fruit et le 
vieillissement en barrique, très sec et très fruité. Robuste, 
avec des tanins soyeux et très présents.

NÜYÜN
2016

Cinsault  100% 

APPELLATION
Vallée d’Itata

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
8 mois

(chêne américain, 5ème utilisation)

ALCOOL
14,2%

TEMPÉRATURE DE SERVICE
18ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 12 USD  
PRIX CONSOMMATEUR : 20 USD
STOCK DISPONIBLE : 1 500 (2017) /  2 500 (2018) 

DISTRIBUITEUR
TIENDA MUNDO RURAL VINOS
CONTACT : Neri QUEZADA 
nquezadan@gmail.com

CONTACT :  Luis LAGOS NOVA
vinosdepatio.spa@gmail.com



SOL DE SOL
CHARDONNAY 2012
Aquitania
Traiguén, Malleco, Chile

VIGNOBLE 
Situé à Traiguén, dans la vallée de Malleco, à 650 km 
au sud de Santiago, latitude 38º Sud. Les conditions 
climatiques, hiver froid avec de fortes précipitations et été 
sec, sol calcaire, riche en matière organique, et l’œnologie 
adéquat permet d’obtenir des vins bien équilibrés en sucre 
et acidité, frais, très fruités et minéraux.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : De couleur jaune brillant.
Nez : Très intense, ses arômes rappellent les agrumes et 
noisettes grillées, avec des notes minérales.
Bouche : Acidité fraîche, grand volume et concentration. 
Sa persistance au final de la dégustation est fruité et 
minérale, ajouté à la saveur du chêne français. Bon 
équilibre entre alcool et acidité naturelle apportant la 
fraicheur, persistance et potentiel de vieillissement.

SOL DE SOL
CHARDONNAY 2012

Chardonnay 100%

APPELLATION
Vallée de Malleco

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
9 mois

(chêne français)

ALCOOL
12,5%

PH
3,15

ACIDITÉ
4,83 g/L

SUCRES
1,49 g/L

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 10 USD 
PRIX CONSOMMATEUR : 35 USD  
STOCK DISPONIBLE : 2 500

DISTRIBUITEUR
FIDELIS ALIANCE
CONTACT : Cecile GONZALEZ
c.gonzalez@fidelisalliance.com

CONTACT : Eduardo DE SOLMINIHAC
eduardo@aquitania.cl
www.aquitania.cl



CUVÉE ALEXANDRE 
CHARDONNAY 2013
Lapostolle
Atalayas, Casablanca, Chile

VIGNOBLE 
Le domaine Atalayas est situé au coeur de la Cordillère de 
la Côte chilienne, à seulement 22 km de l’Océan Pacifique. 
Casablanca se caractérise par la forte présence de l’océan, 
qui est rafraichi vers ces latitudes para le courant marin 
de Humboldt. Cette influence maritime rend la saison 
de croissance de la vigne exceptionnellement longue. 
Phénomène fondamental pour la préservation de l’acidité 
naturelle du raisin et de l’intensité expressive de l’arôme 
que le vin obtiendra. 

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Jaune brillant et quelques reflets verts.
Nez :  Très expressif. Arôme floral doux et délicates notes de 
fruits tropicaux, tel que la mangue et la papaye.
Bouche : Rond et élégant en bouche, corpulent, fraicheur 
et acidité vibrante, final persistant.

CUVÉE ALEXANDRE 
CHARDONNAY 2013

Chardonnay 100%

APPELLATION
Vallée de Casablanca

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
10 mois

(chêne français)

ALCOOL
14,5%

PH
3,37

ACIDITÉ
0,53 g/L

SUCRES
2,19 g/L

TEMPÉRATURE DE SERVICE
12ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 16 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 23 USD
STOCK DISPONIBLE : 1 000  

DISTRIBUITEUR 
LES CHAIS SAINT LAURENT
CONTACT : Ronald JANSSEN
rjanssen@dblchile.com

CONTACT : Ronald JANSSEN
rjanssen@dblchile.com



HSUR 8515 RESERVE  
2015
PeralilloWines
Peralillo, Colchagua, Chile

VIGNOBLE 
Vignoble situé au sud de la vallée Peralillo dans la vallée de 
Colchagua. Après avoir étudié plus de 52 terroirs différents, 
les propriétaires ont opté pour le domaine Parrones de 
Peralillo, à l’extrême côte de la vallée de Colchagua. Un lieu 
privilégié par son climat, sa luminosité et son influence 
maritime. 

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Rouge rubis.
Nez : Fruits noirs mûrs.
Bouche : Doux tanins et bon équilibre. De plus, dans son 
assemblage se trouve le Carménère qui lui procure un style 
intensément fruité, sucré, élégant, complexe, parfumé de 
bonne structure et long final.

HSUR 8515 RESERVE
2015

Cabernet Sauvignon 85%
Carménère 15%

APPELLATION
Vallée de Colchagua

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
8 mois

(chêne français)

ALCOOL
14 %

PH
3,58

ACIDITÉ
5,39 / 3,03

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 5 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 21 USD
STOCK DISPONIBLE : 6 000 

DISTRIBUITEUR
CONTACT :  Paola DIAZ
p.diaz@peralillowines.cl

CONTACT :  Paola DIAZ
p.diaz@peralillowines.cl
www.peralillowines.cl



HSUR 6040 RESERVE  
2015
PeralilloWines
Peralillo, Colchagua, Chile

VIGNOBLE 
Vignoble situé au sud de la vallée Peralillo dans la vallée de 
Colchagua. Après avoir étudié plus de 52 terroirs différents, 
les propriétaires ont opté pour le domaine Parrones de 
Peralillo, à l’extrême côte de la vallée de Colchagua. Un lieu 
privilégié par son climat, sa luminosité et son influence 
maritime.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Rouge cerise intense.
Nez : Arômes complexes de baies rouges et noires, toastée, 
bois bien intégré, touches de vanilles et épices. 
Bouche : Rond et bien équilibré avec une bonne persistance. 
Un vin offrant un plaisir pour tous les sens.

HSUR 6040 RESERVE
2015

Cabernet Sauvignon 60%
Carménère 40%

APPELLATION
Vallée de Colchagua

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
9 mois 

(chêne français)

ALCOOL
14 %

PH
3,6

ACIDITÉ
5,16 / 3,37

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 5 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 21 USD
STOCK DISPONIBLE : 6 000 

DISTRIBUITEUR
CONTACT :  Paola DIAZ
p.diaz@peralillowines.cl

CONTACT :  Paola DIAZ
p.diaz@peralillowines.cl
www.peralillowines.cl



CUVÉE ALEXANDRE 
CARMENÈRE 2015
Lapostolle
Apalta, Colchagua, Chile

VIGNOBLE 
Apalta est situé à 170 Km au Sud-Ouest  de Santiago, dans 
la vallée de Colchagua. Le vignoble est orienté du Nord au 
Sud, orientation peu fréquente au Chili. D’un côté coule 
le fleuve Tinguiririca et de l’autre, les montagnes de la 
Cordillère de la Côte entourent le vignoble, ce qui forme un 
bouclier et participe à la formation de ce territoire unique.  
Cette géographie favorise l’équilibre des vignes et la lente 
maturation des raisins. 

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Rouge pourpre intense.
Nez : Complexe, fruits rouges et noirs tel que le maquis et 
épices tel que le poivre rouge, vanille et aneth.
Bouche : Ample, d’acidité moyenne et tanins ronds, fruits 
tel que la salsepareille et le maquis. Final moyennement 
long.

CUVÉE ALEXANDRE
CARMENÈRE 2015

Carménère 95%
Syrah 5%

APPELLATION
Vallée de Colchagua

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
12 mois

(chêne français)

ALCOOL
14,7%

PH
3,6

ACIDITÉ
0,77g/L

SUCRES
3,96 g/L

TEMPÉRATURE DE SERVICE
16 - 18ºC

CONTACT : Ronald JANSSEN
rjanssen@dblchile.com

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 16 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 23 USD
STOCK DISPONIBLE : 1 000  

DISTRIBUITEUR 
LES CHAIS SAINT LAURENT
CONTACT : Ronald JANSSEN
rjanssen@dblchile.com



ESCUDO ROJO 
2016
Baron Philippe de Rothschild
Maipo, Chile

VIGNOBLE
Ce vin est issu de la « Valle Central », située au sud de 
Santiago. Ce vignoble étendu est constitué d’une véritable 
mosaïque de différents Terroirs qui bénéficient de 
conditions climatiques idéales pour la culture de la vigne, 
notamment grâce à son climat méditerranéen semi-
aride. Les oenologues ont sélectionné les vignobles de la 
« Valle Central » pour la diversité des sols qui apportent 
complexité et puissance pour révéler la quintessence du 
terroir chilien. Le Nord, au sous-sol pierreux se caractérise 
par un climat sec. Le Sud, plus humide, est composé d’un 
sol argileux.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Rouge sombre aux reflets pourpres.
Nez : Le nez est d’une belle complexité et s’ouvre sur un 
élégant mélange de fruits rouges et de fruits noirs mûrs, 
ainsi que de délicates notes de noisettes grillées.
Bouche : L’attaque est marquée par l’expression de fruits 
rouges mûrs tel que la cerise et la framboise. Le milieu 
de bouche, dense et riche, dévoile un bouquet de fruits 
rouges et de fruits noirs et laisse s’exprimer de subtiles 
notes de café. Un beau retour des notes de noisettes 
grillées vient apporter longueur et équilibre à une fin de 
bouche structurée par de fins tanins.

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 6 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 20 USD

DISTRIBUTEUR
ROTHSCHILD FRANCE DISTRIBUTION
CONTACT : Emmanuelle BOSSARD 
EBOSSARD@RFD.FR

ESCUDO ROJO
2016

Carménère 38%
Cabernet Sauvignon 40%

Cabernet Franc 2%
Syrah 20 %

APPELLATION
Vallée de Maipo

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
12 mois

(chêne français)

ALCOOL
13 %

TEMPÉRATURE DE SERVICE
16 - 17ºC

CONTACT : Sophie RAGOT 
SRagot@BPHR.com



LA PIU BELLE 
2011
VIK
Millahue, Cachapoal, Chile

VIGNOBLE 
Situé dans la sous-vallée de Millahue, à Cachapoal, le 
terroir a été sélectionné avec l’aide de l’expert français 
Patrick Valette après deux ans de recherche scientifique. 
Les conditions climatiques ont été soigneseument prises en 
compte, en mesurant avec des stations météorologiques et 
un équipement scientifique et des experts en viticultures, 
incluant l’exposition au soleil, les vents et les conditions 
de sols, flux hydrique, amplitude thermique et orientation 
géographique. 

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Rouge rubis profond. 
Nez : Bon équilibre. Présente une touche de fruits des 
bois, épices et léger arome de barrique qui le rend plus 
complexe et plus agréable.
Bouche : Fruits noirs mûrs, myrtilles. Frais, doux et soyeux, 
corpulent et structuré. Tanins ronds et élégant, au final 
long et prolongé.

LA PIU BELLE
2011

Cabernet Sauvignon 51%
Carménère 34%

Cabernet Franc 8%
Merlot 6%
Syrah 1%

APPELLATION
Vallée de Cachapoal

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
21 mois

(chêne français)

VIEILLISSEMENT
18-24 mois

ALCOOL
13,8%

PH
3,71

ACIDITÉ
5,12 g/L

TEMPÉRATURE DE SERVICE
16 - 18ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 30 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 75 USD
STOCK DISPONIBLE : 25 000 

DISTRIBUITEUR
VINS DU MONDE
CONTACT : Christian PONCIN
cponcin@vinsdumonde.com

CONTACT : Gastón WILLIAMS
gwilliams@vik.cl
www.vik.cl



AQUITANIA 
CABERNET SAUVIGNON 2014
Aquitania
Maipo, Chile

VIGNOBLE
Situé dans la vallée de Maipo Alto, dans le Piémont de la 
Cordillère des Andes, à 700 m d’altitude et une densité de  
4 000 p/ha. Le terroir se caractérise par un sol pauvre et 
rocailleux et une zone climatique bien exposée au soleil 
avec une forte amplitude thermique. 

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Rouge rubis. 
Nez : Grande élégance et aromes intense de fruits rouges 
frais tels que cerises et cassis, associé à des notes épicées.
Bouche : Doux, tanins ronds et longue persistance, faisant 
ressortir un goût de fruits associé au bois grâce à l’élevage 
en barrique.

AQUITANIA 
CABERNET SAUVIGNON 2014

Cabernet Sauvignon 90%
Syrah 10%

APPELLATION
Vallée de Maipo

ÉLEVAGE EN BARRIQUE
12 mois

(chêne français)

ALCOOL
14%

PH
3,42

ACIDITÉ
3,65 g/L

SUCRES
2,67 g/L

CONTACT : Eduardo DE SOLMINIHAC
eduardo@aquitania.cl
www.aquitania.cl

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 5 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 20 USD
STOCK DISPONIBLE : 20 000

DISTRIBUITEUR
FIDELIS ALIANCE
CONTACT: Cecile GONZALEZ
c.gonzalez@fidelisalliance.com



ERNESTO PERFECTO 
2015
Ernesto Perfecto
Huasco, Atacama, Chile

PAJARETE
La vallée de Huasco, dans le désert, on élabore un vin 
naturellement sucré avec des raisons de type Muscat 
fermenté avec une levure naturelle endémique, selon une 
tradition des moines jésuites au 17ème siècle pendant la 
conquête espagnole.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe : Vin de couleur rubis et limpide. 
Nez : Fin et délicat, avec de légers arômes de raisins secs 
et très fruité.  
Bouche : Doux et velouté, acidité moyenne, bonne douceur 
et final équilibré et agréable.

ERNESTO PERFECTO
2015

VIN DOUX NATUREL

Cépage type muscat 100%

APPELLATION
Vallée de Huasco

ALCOOL
14 %

TEMPÉRATURE DE SERVICE
8-9ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : USD  6
PRIX CONSOMMATEUR : USD 11
STOCK DISPONIBLE : 500

DISTRIBUITEUR
CONTACT : Jimena CORTES FLORES
jimenacortesflores@gmail.com

CONTACT :  Jimena CORTES FLORES
jimenacortesflores@gmail.com



GLACIARES DEL ALTO 
2016
Glaciares del Alto
Huasco, Atacama, Chile

PAJARETE
La vallée de Huasco, dans le désert, on élabore un vin 
naturellement sucré avec des raisons de type Muscat 
fermenté avec une levure naturelle endémique, selon une 
tradition des moines jésuites au 17ème siècle pendant la 
conquête espagnole.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe :  Jaune doré, clair et limpide. 
Nez : Fins et délicat, arôme de muscat et raisins secs et très 
fruité. 
Bouche : Doux et velouté, acidité moyenne, bonne douceur 
et final équilibré et agréable.

GLACIARES DEL ALTO
2016

VIN DOUX NATUREL

Cépage type muscat 100%

APPELLATION
Vallée de Huasco

ALCOOL
14%

TEMPÉRATURE DE SERVICE
8 - 9ºC

INFORMATION COMMERCIALE
PRIX FOB : 6 USD
PRIX CONSOMMATEUR : 11 USD
STOCK DISPONIBLE : 1 500

DISTRIBUITEUR
CONTACT :  Mercedes DE LA TORRE
mercedes.delatorre1409@gmail.com

CONTACT :  Mercedes DE LA TORRE
mercedes.delatorre1409@gmail.com



COCKTAILS ET MIXOLOGIE AU PISCO




